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          ВСТРЕЧА  ДОБРЫХ  ДРУЗЕЙ 
Информационная семейная газета 

Знаменской межпоселенческой библиотеки                               
по работе с детским населением. 



  
 
 Прошло время с тех пор, как отгремели залпы Великой 
Отечественной войны. Время безжалостно стирает в памяти многое. 
Но ему не подвластен героизм прошлого. Сегодня внуки и правнуки 
солдат Великой Отечественной знакомятся с подвигами, 
совершенными в боях с врагами нашей Родины. Знакомятся через 
рассказы очевидцев, книги, художественные и документальные 
фильмы. 
В читальном зале Знаменской межпоселенческой библиотеки для 
всех  читателей была подготовлена тематическая книжная выставка 
«Война. Книга. Поколение». На выставке предлагаются  книги 
известных авторов художественной и документальной литературы. 
Наибольший интерес у читателей при выборе, вызвала серия книг 
«Сделано в СССР» и «Военные приключения» взятые из единого 
фонда библиотечной системы Минусинского района. 
В каждую книгу библиотекари вложили закладки о Героях 
Советского Союз, жителях Минусинской земли: Кретове С. И. , 
Корневе Г. С., Назарове А. М. ,Колмакове П. И., Хвастанцеве М. П., 
Сотниченко М. И., Михайлове Н. И., изданных в рамках реализации 

проекта «Памяти огненных лет» грантовой программы «Социальное партнерство во имя 
развития». 
Каждый читатель библиотеки,  взяв с выставки книгу  для чтения на дом, получит в  подарок 
 закладку на память. Такие закладки уже получили: И. Д. Карасева, Л. Т. Лактионова, А. М. 
Аржаков, М. Г. Солодухин, Т. В. Килина, О. С. Рыбкина и многие другие. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

Знаменская межпоселенческая библиотека 
распахнула свои двери для всех желающих 
поучаствовать в  кулинарном  марафоне  
«Татарская кухня:  обычаи и традиции». 
 Национальный татарский танец в исполнении 
Ирины Томиловой, рассказ заведующей 
Знаменской библиотекой о праздниках  Курбан-
байрам,  Навруз,  Мавлидом, Сабантуй, песни, 
исполненные Зульфией Абдеевой на татарском 
языке, национальные блюда с дегустацией и 

много, много интересного можно было услышать и увидеть в этот день. 
С гордостью и любовью о своем селе, его переселенцах, о беззаботном детстве, своей работе в 
библиотеке рассказывала заведующая поселенческой библиотекой   села Восточное Зульфия 
 Хаялтыновна Абдеева.   

Изобилие вкусных блюд на столе притягивали всех 
присутствующих.  Здесь можно было попробовать 
вкуснейшие национальные изыски:  плов, чак-чак, 
баурсаки, кыстыбы, чебуреки, получить ценный рецепт и 
совет как приготовить ароматный татарский травяной 
чай. После дегустации все участники с удовольствием  
приняли участие в «съедобном» конкурсе – викторине «О 
еде» и получили сладкие призы. В конце мероприятия 
Знаменской библиотеке были подарены книги татарского 

книжного издательства г. Казань. 
Для всех встреча стала яркой, полезной и вкусной! 
 
 

 
 

 
 
 



 
 
Для сельской молодежи и подростков в 
Знаменской  межпоселенческой библиотеке 
появилось свое свободное пространство с 
необычным названием «ПИР» - переулок 
интеллектуальных развлечений. С помощью 
активных ребят Щербакова Никиты, Новиковой 
Анны, Батуриной Анастасии, принимавших  
участие в краевой инфраструктурной школе 
«Территории 2020», обновили мебель, поставили 
столы, стулья, приобрели настольные игры. 
Сейчас здесь собирается не только молодежь, но 

и все желающие, чтобы вместе  провести время, почитать интересную книгу, 
порекомендованную библиотекарями, обсудить ее со сверстниками. Многие приходят,  просто 
посидеть в креативных креслах,  отдохнуть после 
школы, кто – то спешит сделать уроки и помочь 
другим.  Здесь можно попробовать ароматную пиццу 
с чаем и принять участие в мероприятиях библиотеки. 
«Скорей бы весна!» - «Поедем, устроим «ПИР -2» - 
улыбаясь, говорит Никита Щербаков руководитель 
проекта «ПИР».  Устроим, осталось совсем недолго 
ждать! 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 
 

 Ежегодно в нашей стране в последнее воскресенье 
ноября отмечается праздник, к которому каждый из нас 
имеет отношение – это Всероссийский день Матери. 
 Это замечательный повод, чтобы ещё раз сказать слова 
любви и признательности самому родному и близкому 
человеку, отдать дань уважения за любовь, за щедрое 
материнское сердце, за заботливые и ласковые руки... 
Этому празднику в Знаменской межпоселенческой 
библиотеке была посвящена конкурсная программа 

«Мама и я – дружная семья».  Для участия были приглашены мамы со своими детьми. В 
конкурсах «Знакомство», «Загадки-шутки», «Узнай своего ребёнка», «Сказочный конкурс», 
«Одень маму», «Легкая походка» и др. команды участвовали весело и дружно. 

 Разгадывали загадки, собирали пословицы, уверенно отвечали 
на вопросы викторины, принимали участие в подвижных играх. 
 Ребята театра-студии «Светлячок» показали две миниатюры: 
«Конфеты» и «Ушки неслушки». 
Закончилось мероприятие «теплыми поздравлениями» детей в 
адрес своих мам, награждением победителей памятными 
подарками и, конечно же, чаепитием. Благодарим семьи: 

Преснецовых, Ронжиных, Шарабаевых, Больных,  Митрошиных  за то, что отложили все свои 
домашние дела и приняли участие в нашем мероприятии. 
 
 
          

 

 
 

 



Новые книги! 
 

 Более 300 экземпляров книг поступило в 
Отдел организации и использования единого 
фонда МБУК «МБС» Минусинского района, 
в рамках краевой программы "Развитие 
культуры и туризма". Это книги для разной 
возрастной категории и на любой вкус. 
Любители творить своими руками, могут 
познакомиться с такими книгами: С. Букин 
"Квиллинг", Ю. Михеева "Ароматные 
игрушки своими руками", Е. Тищенко 
"Плетение из газет", В. Ульрих "Амигуруми" 
и др. Для любителей кулинарного искусства 
поступила новая серия книг "100 лучших 
рецептов". Книги из серии "Подворье" 
помогут любителям домашних животных 

ухаживать за своими питомцами. Такие книги, как: Н. Иванова "Математика для дошколят", Б. 
Минте-Кёниг "Осень" (находилки развивалки), В. В. Баранов "Грамматическое путешествие по 
странам и континентам", серия книг "Мамины подсказки", станут помощниками в воспитании 
детей дошкольного и школьного возраста. Юные читатели могут познакомиться с новыми 
энциклопедиями различного содержания: "Большая военно-морская энциклопедия", "Большая 
книга военной техники для мальчиков", "Космос", "Большой подарок почемучкам" и другие. 
Для самых маленьких читателей новые книги серии "Волшебная кнопочка", "Самые лучшие 
сказки". И конечно же, произведения художественной литературы различного жанра и для 
любого возраста: З. Прилепин "Восьмёрка", Т. Полякова "Наследство бизнес - класса", А. 
Пушкин "Евгений Онегин", В. Топилин "Тропа бабьих слёз", В. Поселягин "Командир Красной 
Армии", В. Сталин "От отца не отрекаюсь!" и многие другие. 
Заказать и познакомиться с новыми книгами можно в любой поселенческой библиотеке 
Минусинского района. 

Е.В. Ломаева 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Встреча нового года это всегда пышное застолье в кругу родственников и 
близких друзей. Многие помнят ещё с самого детства пословицу «Как 
встретишь новый год, так его и проведёшь». Большинство хозяек 
придерживаются этой пословицы, готовясь к Новому году, стараются 
тщательно подбирать салаты на праздничный стол в зависимости от 
символа года. 

   Символом 2017 года является — Огненный Петух. Петух — это птица своенравная и 
противоречивая с красивой яркой раскраской, любящая зерна, овощи, фрукты и 
разнообразную зелень. Это просто отличнейшие компоненты для новогодних салатов, не 
правда ли? Стоит только добавить некоторые ингредиенты: мясо, рыбу, морепродукты, 
сыр, яйца и можно приготовить множество разнообразных вкусных салатиков. Главное 
исключить куриное мясо, дабы не обидеть важного хозяина года. 

  

Салат                                           
Петушок на Новый Год 2017 

 
  
     Чтобы приготовить новогодний салат Петушок нам 

необходим следующий набор продуктов: 

 Любое отварное мясо — 300 граммов; 
 Шампиньоны — 300 граммов; 
 Болгарский перец; 
 Репчатый лук; 
 Сыр твердых сортов — 200 граммов; 
 Три яйца; 
 Растительное масло; 
 Майонез. 

    Отварим мясо в подсоленной воде с лавровым листочком и любимыми специями до 
готовности. Дадим остыть и затем измельчим на квадратные кусочки небольшого размера как 
для обычных слоеных салатов. В этом салате традиционно используют куриное филе, но на 
новый год лучше приготовить любое другое отварное мясо, дабы не обижать хозяина 2017 года 
Огненного Петуха. 
Сварим вкрутую три куриных яйца и натрём их на крупной терке в отдельную тарелочку. 
Почистим луковицу от шелухи и порежем не сильно мелко. 
Нарежем шампиньоны небольшими пластинками и вместе с луком обжарим в сковородке на 
растительном масле. 
Далее возьмем красивое плоское блюдо, на котором будем формировать Новогодний 
салат Петушок. 
Выкладываем мясо на блюдо в форме петушка и смазываем майонезом. 
Так как наш салат выкладывается слоями, далее выкладываем обжаренные с луком 
шампиньоны. Следующий слой — куриные яйца. Далее снова промазываем майонезом. Сверху 
закрываем салат натертым на мелкой терке сыром. Салат Петушок на Новый год 2017 уже 
почти готов, вернее его основа. 
Остается только его украсить. Украшать салат будем с помощью болгарского перца. Разрезаем 
перец на полоски и выкладываем их в виде крылышка и хвостика. Из кусочков перца 
формируем клюв, бородку, гребешок и лапки. Новогодний салатик готов! 
           



 

 

Время приготовления — 1,5 часа.                                                                                                                              
Время застывания — 3-4 часа (лучше на ночь). 

Ингредиенты:  

Для бисквита. 3 яйца, 0,5 стакана сахара, 1 ч.л. соды, 1 
стакан (200г.) муки. 
 
 Для начинки. 3 апельсина, 3 мандарина, 150 г. ананасов, 150 
г. (1 небольшой) бананов.  

 
Для крема. 50 г. желатина,  
1 пакетик ванилина,  
900 г. сметаны 10%, 
 1 стакан сахара.  
 
Способ приготовления: 1. Желатин распустить в воде согласно инструкции. Через 40-60 минут 
подогреть, не кипятить!, до полного растворения. Остудить.  

2. Из яиц, сахара, соды и муки замесить тесто для простого бисквита.  

3. Выпекать бисквит при температуре 180 ° в течение 15 минут. 

 4. Остывший бисквит порезать на квадратики размером 1,5 х 1,5 см.  

5. Апельсины и мандарины очистить от кожуры, мандарины разобрать на дольки, апельсины 
порезать кружочками.  

6. Ананасы и банан порезать кубиками.  

7. Взбить сметану с сахаром, добавить ванилин и остывший желатин, хорошо перемешать, если 
желатина достаточно, то уже через 10 минут крем начнёт застывать, делать нужно всё быстро. 
8. Фрукты красиво выложить на дно формы с разъемными бортами.  

9. Выложить часть бисквита.  

10. На бисквитные кубики выложить фрукты. Залить кремом, затем выложить опять бисквит и 
фрукты залить кремом.  

11. Торт накрыть пищевой плёнкой и отправить в холодильник на ночь.  

12. На следующий день вынуть торт из формы аккуратно перевернув на блюдо.                                     
Кусочки у торта ровные, бисквит внутри пропитан кремом, нежный.                                                               
Сахара в бисквите и креме немного, сладость фруктов хорошо оттеняет торт.                                      
Любители желейных тортов будут в восторге! 

 

 

 


